
 

 

UNSER HEUTIGES 
ABENDMENÜ 

 
07. Februar 2026 

 

Klassisch 
 

 

Kalbstatar  
Miso | Zwiebel | Kapern | Brotchips 

Veneziano Spritz . 11,5 ACFHGLO 
 

gern auch alkoholfrei 
 

 

Fischconsommé 
Tomate | Zuckerschote | Kräuteröl 

Sauvignon – Next Level Edition 0,1 11,5 ACFHGLO 
 

Sommelier Edition & Rarität 
 

 

Heimisches Lachsforellenfilet  
Fregola Sarda | Wilder Brokkoli | Blutorange | Frisee 

Pauillac Grand Cru   0,1 18,5 ACDHGLO 
 

. 

 
 

Haselnuss |Orange | Schokolade 
Auslese – Next Level Edition 0,1 11,5 ACGH 

 

 
Menüpreis: 85 | Menüpreis für Hotelgäste: 65 

Weinanpassung des Sommeliers ist nicht inkludiert. 
 

 
 
 

UNSER HEUTIGES 
ABENDMENÜ 

 
07. Februar 2026 

 

Vegetarisch 
 

 

Marinierter Blattsalat 
Eingelegter Kürbis | Nüsse 

Veneziano Spritz . 11,5 ACFHGLO 
 

. 
 

 

Kerbelknollensuppe  
Zitrusschaum | Quitte 

Sauvignon – Next Level Edition 0,1 11,5 ACFHGLO 
 

Sommelier Edition & Rarität 
 
 

Veganes Gemüsecurry 
Basmati | Shiitake 

Pauillac Grand Cru   0,1 18,5 ACHGLO 
 

. 
 

 
Haselnuss |Orange | Schokolade 

Auslese – Next Level Edition 0,1 11,5 ACGH 
 

 
Menüpreis: 85 | Menüpreis für Hotelgäste: 65 

Weinanpassung des Sommeliers ist nicht inkludiert. 
 

 

 


